
  

 

Menu di San Valentino 
 

Menu degustazione 

COCKTAIL & APERITIVO 

Tartufino di capra e cotognata allo zenzero 

∼ 

Frittatina provola e tartufo 

∼ 

Mozzarella fior di latte, pomodori verdi marinati e prosciutto di Norcia 

∼ 

Mini panino porchetta, verza e zucca grigliata 
 

ANTIPASTO 

Carpaccio di chianina con mango, rucola e scaglie di grana 

∼ 

Tempura di verdure di stagione con maionese al melograno 

 

PRIMI 

Risotto allo zafferano con chianina frollata 40gg 

 

SECONDI 

Reale di manzetta prussiana alla griglia con patata cotta sotto la cenere e spinacina saltata 

 

DOLCE 

Tortino al cioccolato con cuore al peperoncino e salsa al caramello di fichi tardivi 

 

BEVANDE 

Selezione di vini in abbinamento 

LO STESSO MENU ANCHE SENZA GLUTINE 

30 euro 
MENU DI SAN VALENTINO D’ASPORTO 

il menù d’asporto è solo su prenotazione entro il 13 febbraio 

25 euro 


