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075856567 - www.ildongione.it

i consigli dello Chef

Antipasto misto
Carpaccio di chianina, con radicchio trevigiano,
noci, scaglie di grana e dressing all’antica
servire a temperatura ambiente

Tortino di mozzarella di bufala con crema di cicorie e chips di
carote
Polenta con polpetta di manzo Etrusco, sughetto di pomodoro e
ricotta a scaglie
Mini parmigiana con bietole, mozzarella di bufala e pomodori
conserve “Lavecia”
forno ventilato a 200° per 2 minuti

Primi
Lasagnetta con ragù bianco di Cinta Senese e porcini
Fagottino con ricotta di bufala di Montelupo, erbe di campo
sugo di pomodoro e fonduta di parmigiano
forno ventilato a 200° per 2 minuti

Secondo
Maialino arrosto con patate cotte sotto la cenere e spinacina
ripassata in padella
Zampone con le lenticchie
forno ventilato a 200° per 2 minuti

Dolce
I piccoli 4…
tiramisù
meringato con panna salsa al lampone e gocce di cioccolata
panna cotta con caramello di fichi
mini sache
servire freddo da frigorifero

50€ persona

conserve “Lavecia”
la nostra produzione artigianale di conserve e sott’oli

“Il paniere del Dongione”
le selezioni di prodotti locali

lo stesso menù è disponibile anche senza glutine

per intolleranze, allergie o particolari esigenze
alimentari è gradita una comunicazione anticipata

Buone Feste
da tutto lo Staff

http://www.ildongione.it

