
Cena della Vigilia d’asporto
il Dongione ristorante

075856567 - www.ildongione.it

i consigli dello Chef

Antipasto misto

Insalata di polipo e patate

Carpaccio di tonno con salsa ginger

Insalata di mare con crostoncini di pane e verdure

servire a temperatura ambiente

Guazzetto di cozze con pomodoro conserve “Lavecia”

in pentola per 4 minuti

Patata ripiena ai frutti di mare

forno ventilato a 200° per 2 minuti

Secondi
Spigola e gamberoni al forno

forno ventilato a 200° per 2 minuti

38€ persona

conserve “Lavecia”
la nostra produzione artigianale di conserve e sott’oli

“Il paniere del Dongione”
le selezioni di prodotti locali

lo stesso menù è disponibile anche senza glutine

per intolleranze, allergie o particolari esigenze
alimentari è gradita una comunicazione anticipata

Buone Feste
da tutto lo Staff

http://www.ildongione.it

