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Aperitivi e brindisi
Tartare di Manzetta, con salsa cacahuete e cialda di polenta
Ciaccina fritta con bocconcino di bufala, pomodori verdi sott’olio
conserve “Lavecia”, maggiorana e Culatello

Spritz artigianale:
vermouth fatto in casa alle pesche, con prosecco e soda

Antipasti
Stecco di manzo etrusco frollato 60gg con purè di sedano rapa e
chips di topinambur

Gobbi in tempura con mozzarella di bufala, pomodoro conserve
“Lavecia” arrosto e pesto di erbe aromatiche

Primi
Gnocchi di zucca con cavolo nero e ricotta di bufala a scaglie

Agnolotti di faraona con ‘’sugo ristretto d'arrosto", salvia
fritta e crema di ceci di Colfiorito

Secondi
Brasato di Manzetta al syrah con patate cotte sotto la cenere e
spinacina ripassata in padella

Zampone con purè di lenticchie di Castelluccio di Norcia e
chips di carote viola

Dolci
Semifreddo al pregiato pistacchio del Feudo di San Biagio

Meringato con salsa di lamponi e gocce di cioccolata fondente

Non è la solita Sacher…
torta al cioccolato, scaglie di mandorle tostate e mela cotogna,
lime e zenzero conserve “Lavecia” 70€ a persona

Vini e Bevande incluse
Bianco Sicilia Doc Anthìlia Donna Fugata
Rosso di Montalcino Tenute Silvio Nardi

Moscato Spumante Borgo Molino
Acqua, ca�è e coperto

conserve “Lavecia”
la nostra produzione artigianale di conserve e sott’oli

“Il paniere del Dongione”
le selezioni di prodotti locali

lo stesso menù è disponibile anche senza glutine

per intolleranze, allergie o particolari esigenze alimentari è
gradita una comunicazione anticipata Buone Feste

da tutto lo Staff

http://www.ildongione.it


Cena di San Valentino
Pranzo di Pasqua

Pranzo di Ferragosto


